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Sur la base du volontariat, cet annuaire regroupe les producteurs 
de la Vallée de la Dordogne Corrézienne commercialisant 
leurs produits en vente directe ainsi que les associations de 
producteurs et/ou de consommateurs proposant des paniers 

locaux hebdomadaires sur le territoire.
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Le mot du PrésidenT
Au sud de la Corrèze s’étend la vallée de la Dordogne. 
Ce territoire dispose d’un contexte géographique 
favorable à l’alimentation de proximité avec ses 
bourgs ruraux et son environnement naturel 
remarquable. Il allie des élevages et des productions 
reconnus, notamment le “Veau sous la mère”, la “Noix 
du Périgord” et le “Vin de paille de Corrèze”. 

Engagé dans une démarche de valorisation des 
productions locales et des circuits courts, le PETR*, 
dans le cadre de son Projet Alimentaire Territorial 
(PAT), met en œuvre des actions favorisant l’accès à 
une alimentation saine et de qualité.

Nous avons le plaisir, à travers ce guide, de vous présenter les acteurs indispensables à la 
vie de notre territoire rural et à notre alimentation : nos producteurs locaux, que vous pourrez 
rencontrer sur les marchés de notre territoire. Leurs produits sont également disponibles au 
sein des associations de paniers paysans.

À nous désormais de faire vivre nos agriculteurs en consommant local !

Jean-Pierre LASSERRE
Président du PETR Vallée de la Dordogne Corrézienne

*Le Pôle d’Équilibre Territorial et Rural (PETR) Vallée de la Dordogne Corrézienne est une structure publique créée en 
2017 afin de faciliter la collaboration entre Midi Corrézien et Xaintrie Val’Dordogne (soit 64 communes et près de 25 000 
habitants). Le PAT est l’un des projets communs menés sur le territoire de la Vallée de la Dordogne Corrézienne.

Soutenons

nos agricu
lteurs

en mangeant lo
cal‘‘
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Les labels et marques de qualité

Agriculture Biologique (AB) : identifie une production qui recourt à des 
pratiques culturales et d’élevage soucieuses du respect des équilibres 
naturels. Il exclut l’usage des produits chimiques de synthèse, des OGM et 
limite l’emploi d’intrants.

Appellation d’Origine Contrôlée (AOC) : label permettant d’identifier un 
produit dont les étapes de fabrication (production et transformation) sont 
réalisées dans une même zone géographique et selon un savoir-faire reconnu.

Appellation d’Origine Protégée (AOP) : label européen qui désigne 
des produits qui ont été produits, transformés et élaborés dans une aire 
géographique déterminée, en mettant en œuvre le savoir-faire reconnu de 
producteurs locaux et des ingrédients provenant de la région concernée.

Bienvenue à la Ferme : réunit les fermes qui offrent leurs produits en circuit 
court. Pour chaque produit de la ferme, une charte garantit la transparence sur 
l’origine des produits et les conditions de production.

Haute Valeur Environnementale (HVE) : garantit des pratiques préservant 
l’écosystème naturel et réduisant au minimum la pression sur l’environnement.
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Indication Géographique Protégée (IGP) : label européen qui désigne des 
produits dont la qualité ou la réputation est liée au lieu de production, de 
transformation ou d’élaboration, mais dont les ingrédients ne proviennent pas 
nécessairement de cette aire géographique.

Label Rouge : signe de qualité français qui atteste qu’un produit possède un 
niveau de qualité supérieur à celui d’un produit similaire.

Le porc français : identifie la viande de porc d’origine française. Ce label 
atteste de modes de production respectueux de l’environnement et du bien-
être animal.

Origine Corrèze : marque de territoire qui assure la promotion et la 
reconnaissance des produits et des savoirs-faire de la Corrèze. 

Race Bovine Vosgienne : identifie la viande et les produits laitiers provenant 
d’un troupeau composé de 55% d’animaux de race Vosgienne minimum avec 
engagement d’augmenter la part de Vosgiennes de 5% par an.
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Fruits / Légumes
& plantes Aromatiques P.10 à 15
1. Améthyste Violine SASU
SAINT-JULIEN-LE-PELERIN
2. Chez Pitchou Pierre
ALBUSSAC
3. Francis AGOLIN
CUREMONTE
4. GAEC La Ferme des 5 Sens
PUY-D’ARNAC
5. La Ferme de Péchal
LIGNEYRAC
6. La Ferme des Bois de Merle
SAINT-GENIEZ-O-MERLE
7. La Ferme du Sud-Co
ASTAILLAC
8. La P’tite Ferme 19
LIOURDRES
9. Le Jardin du Passadou
AUBAZINE
10. Le Potager des Longayroux
CAMPS-SAINT-MATHURIN-LEOBAZEL
11. Le Verger Maraicher de Loulier  
CHAUFFOUR-SUR-VELL
12. Les Gourmandises de Loubezac
SIONIAC
13. Les Jardins d’Antan
ALBUSSAC
14. Les Jardins du Moulin
BILHAC
15. Les Jardins d’Yzorche
ARGENTAT-SUR-DORDOGNE
16. Les Lucioles du Chambariol
CHENAILLER-MASCHEIX
17. Les Serres au Pré  
PUY-D’ARNAC
18. Les Terres d’Aqui
PUY-D’ARNAC
19. Les Vergers de Reygades
REYGADES
20. Lo Calabrun
TUDEILS

21. Nature & Cow
MONCEAUX-SUR-DORDOGNE
22. SCEA Mompechin
CAMPS-SAINT-MATHURIN-LEOBAZEL
23. Spiruline des Gabariers
BEAULIEU-SUR-DORDOGNE
24. Sylvain TRONCHE
SAINT-JULIEN-MAUMONT

Viandes	 P.16 à 20
25. Bruno ROUZEYROL
SAINT-JULIEN-AUX-BOIS
26. GAEC BROUSSE
LIOURDRES
27. GAEC DELCHET 19
SERVIERES-LE-CHATEAU
28. GAEC GALINON
LE PESCHER
29. GAEC La Falgoune
HAUTEFAGE
30. Jérôme TEULIERE
GOULLES
31. La Butte aux Oies - GAEC ISSARTIER  
NOAILHAC
32. La Ferme d’à Côté
LE PESCHER
33. La Ferme de Blandine
SAINT-BONNET-ELVERT
34. La Ferme de la Gondronne
COLLONGES-LA-ROUGE
35. La Ferme de Luc
MERCOEUR
36. La Ferme de Rosalie
ASTAILLAC
37. La Ferme des Gariottes
CHAUFFOUR-SUR-VELL
38. Les Cochons de Nicolas
AURIAC
39. Les Colombiers de la Xaintrie
SAINT-JULIEN-AUX-BOIS
40. Les Deux Ailes de Lily - GAEC JUBERTIE FEIX
ALBIGNAC

Nos producteurs
en Vallée de la DordogneCorrézienne
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41. Pierre ROUZEYROL
SAINT-GENIEZ-O-MERLE
42. SAS La Ferme de Chrystelle
ALBUSSAC

PRODUITS LAITIERS	 P.21 à 22
43. GAEC La Ferme du Puy de l’Aiguille
PUY-D’ARNAC
44. La Ferme de Pampille et Cabris
Sioniac
45. La Ferme D’En Fas
LANTEUIL
46. La Ferme des Collines
LANTEUIL
47. La Ferme Fromagère Lou Roc
SAINT-MARTIN-LA-MEANNE
48. SCEA MONTCALIN
RILHAC-XAINTRIE

Boissons : JUS, VINS,
BIÈRES, ETC.	 P.23 à 26
49. Brasserie Corrézienne
MARCILLAC-LA-CROZE
50. Brasserie Petit Monde
BASSIGNAC-LE-BAS
51. Cave de Branceilles
BRANCEILLES
52. Chatô Côpains
BRANCEILLES
53. Domaine Champs du Cellier
SAINT-JULIEN-MAUMONT
54. Domaine de la Croix du Battut
QUEYSSAC-LES-VIGNES
55. Domaine de la Gardelle
SAINT-JULIEN-MAUMONT
56. Domaine du Bas-Queyssac
QUEYSSAC-LES-VIGNES
57. EARL MAGE Domaine de Chirac
BEAULIEU-SUR-DORDOGNE
58. La Ferme de Charlone
NONARDS
59. La Ferme de Mastral
SIONIAC
60. Lou Pé Dé Gril
CUREMONTE
61. Manoir de Saint-Bazile
SAINT-BAZILE-DE-MEYSSAC
62. Vignoble PIERRO
BRANCEILLES

Fruits à coques
& dérivéS 	 P.26 à 28
63. Divanoix
LIOURDRES
64. EARL La Châtaigneraie
BEYNAT
65. La Ferme de Brossard
LANTEUIL
66. La Ferme de Rémi
REYGADES
67. La Ferme du Soleil 19
NONARDS
68. Le Moulin de la Vie Contée
LIGNEYRAC
69. Les Vergers de Bourèges
MEYSSAC
70. Les Vergers de Coquart
CHAUFFOUR-SUR-VELL
71. Vignes et Vergers de Corrèze
VEGENNES

Miel / Confitures / pain
& céréaleS	 P.29 à 30
72. Confitures Kasmi
SIONIAC
73. EARL FARGES
LA-CHAPELLE-SAINT-GERAUD
74. Eric JAMMET
LA-CHAPELLE-SAINT-GERAUD
75. GAEC de Ginès
LA-CHAPELLE-AUX-SAINTS
76. L’Abeille d’Argentat
ARGENTAT-SUR-DORDOGNE
77. L’Abeille d’Obazine
AUBAZINE
78. Le Rucher Saint-Antoine
BEYNAT

Poissons	 P.31
79. Pisciculture d’Aubazine
AUBAZINE
80. Pisciculture du Moulin de Sabeau
BEYNAT
81. SCEA Pisciculture de La Fialicie
ALTILLAC
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Légumes / fruits /
plantes aromatiques

1. Améthyste Violine SASU
- FRUITS ET LÉGUMES
> Chantal MARLINE : 1 Puy Long, 19430 SAINT-JULIEN-LE-PÈLERIN
Vente directe et magasins spécialisés

 07 50 37 76 95      chantalmarline@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

2. Chez Pitchou Pierre
- Légumes & fruits de saison
> Pierre FOURDINIER : 32 Aubiat, 19380 ALBUSSAC
Vente directe à la ferme sur commande / Marché d’Argentat-sur-Dordogne / 
La Locaux Motiv’ & Paniers Paysans / Magasins spécialisés de Malemort et 
le Silo à Argentat-sur-Dordogne

 06 95 67 19 91      pfourdinier@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

3. Francis AGOLIN
- Ails, oignons, échalotes - légumes d’été
> Francis AGOLIN : 48 rue Colette de Jouvenel, 19500 CUREMONTE
Vente directe à la ferme / Marché de Brive

 05 55 25 40 49 ou 06 13 85 38 23      francis.agolin@sfr.fr

4. GAEC La Ferme des 5 sens - Légumes - Plantes 
médicinales et aromatiques - Huiles essentielles - 
hydrolats & tisanes - Viande d’agneau
> Flavie LENNE & Gaël et Mathieu FREYSSINEL :
5 Impasse des Lavandes, Bonneval 19120, PUY-D’ARNAC
Vente directe à la ferme sur rendez-vous / Foires bio : Beaulieu-sur-
Dordogne, Meyssac, Brive / Marchés aux plantes / La Locaux Motiv’ / 
Pensées bio à Biars-sur-Cère

 07 70 32 42 89 ou 07 80 42 26 95      lafermedes5sens@laposte.net
www.lafermedes5sens.com

1

3

4
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5. La Ferme de Péchal
- Légumes - Noix et dérivés
> Laurent PICARD : Péchal, 19500 LIGNEYRAC
Marchés de Brive et Marcillac-la-Croisille

 06 87 43 06 99      picardlau@free.fr

6. La Ferme des Bois de Merle
- Légumes, confitures - plants potagers
> Isabelle BERNAY : Vaur-Lacoste bas près Merle,
19220 SAINT-GENIEZ-Ô-MERLE
Vente directe à la ferme sur réservation / Marchés de Saint-Privat
et Argentat-sur-Dordogne / Foires bio de Brive, Beaulieu-sur-Dordogne, 
Meyssac et Aurillac   Ferme pédagogique en permaculture et table d’hôte 
avec les produits de la ferme

 06 41 24 66 44
www.fermeduboisdemerle.com

7. La Ferme du Sud-Co
- Légumes et fruits d’été -  Fruits rouges
> Sylvie CELLES : Lieu-dit Bonnet, 437 Route des Fraises, 19120 ASTAILLAC
Vente directe à la ferme sur réservation / Marchés de Beaulieu-sur-Dordogne, 
Meyssac, Argentat-sur-Dordogne, Tulle, Beynat / Marchés des producteurs 
de pays et d’été : Eygurande

 07 89 54 34 17     sylvie.celles@orange.fr

8. La P’tite Ferme 19 - Légumes de saison & noix
> Sonia DREON : 1000 La Croix Nègre, 19120 LIOURDRES
Vente directe à la ferme / Marchés de Beaulieu-sur-Dordogne, Bretenoux, 
Argentat-sur-Dordogne, Meyssac et Saint-Céré / Magasins spécialisés dans 
le Lot et la Corrèze / En saison vente sur réservation le vendredi soir à 18h30

 06 04 17 65 89      laptiteferme19@gmail.com
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Légumes / fruits /
plantes aromatiques

9. Le Jardin du Passadou - Légumes et fruits
> Emmanuelle PAULINE : Route de Pauliat, 19190 AUBAZINE
Vente directe à la ferme / Marché de Malemort, marchés de producteurs de 
pays de Corrèze  Cueillette les mercredis et vendredis de 9h30 à 11h30
de juin à août

 06 81 38 77 41      lejardindupassadou@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

10. Le potager des Longayroux
- Légumes de saison et fraises
> Guillaume FRULLANI : Talamet,
19430 CAMPS-SAINT-MATHURIN-LÉOBAZEL
Vente directe à la ferme sur réservation

 06 09 01 46 24      guillaume.frullani@laposte.net

11. Le Verger Maraîcher de Loulier
- Fruits et légumes de saison
> Emilie TERRIEN : La Combe du Puy, Chemin de Miliatus,
19500 CHAUFFOUR-SUR-VELL
Vente directe à la ferme

 05 55 25 30 87 ou 06 79 87 83 98      emilieterrien@lilo.org
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

12. Les Gourmandises de Loubezac - FrAISES
> Sébastien SOURSAC : Le Chassaing, 19120 SIONIAC
Vente directe à la ferme / Marchés de Bort-les-Orgues, Egletons /
Marchés des producteurs de pays de Beynat et Treignac /
Vente à la ferme sur réservation  Visite de la ferme possible

 06 82 23 01 27 ou 06 38 19 05 82      seb.soursac@wanadoo.fr
Retrouvez-nous sur INSTAGRAM
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13. Les Jardins d’antan - Légumes de saison
> Sylvine LACHAUD : La Borie, 19380 ALBUSSAC
Vente directe à la ferme tous les vendredis à partir de 16h
et sur réservation / Épiceries locales

 06 12 68 07 12      lachaudsylvine1983@gmail.com

14. Les Jardins du Moulin - Maraîchage  diversifié
> Jonathan AUZOU : 625 Route du Moulin de la Force, 19120 BILHAC
Vente directe à la ferme deux fois par semaine de 17h à 19h /
Marché de Meyssac / Panier local de la Locaux Motiv’

 Travail du sol réalisé en traction asine (aucune mécanisation)

 07 82 05 39 90      jonathanauzou@yahoo.fr

15. Les Jardins d’Yzorche - Tisanes, infusions - aromates 
- hydrolats - plantes ET bouquets SÉCHÉS
> Javotte BOUTILLIER : Yzorche, Saint-Bazile-de-la-Roche,
19320 ARGENTAT-SUR-DORDOGNE
Vente directe à la ferme / Marché des producteurs d’été, marchés et foires / 
Magasin bio : Le Silo  Visite de la production et des jardins, ateliers autour 
des plantes sur mesure possible pour petits groupes

 06 10 65 89 49     lesjardinsdyzorche@gmail.com
www.lesjardinsdyzorche.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

16. Les Lucioles du Chambariol - Maraîchage diversifié
et naturel- noix - agneau
> Géraldine TALLEC : Le Chambariol, 1790 Route de Chamalières,
19120 CHENAILLER-MASCHEIX
Vente directe à la ferme : Mi-juin à Mi-septembre 11h - 12h et 18h - 19h / 
Autres horaires possibles sur rendez-vous  Sur réservation planches apéro, 
pique-nique paysan au bord de la Dordogne et cuisine d’été

 07 85 58 92 37      lesluciolesduchambariol@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK
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Légumes / fruits /
plantes aromatiques

17. Les Serres au pré - Légumes de saison et fraises
> Thierry et Sandrine MASSALVE : Impasse de la Fraise,
19120 PUY-D’ARNAC
Vente à la ferme tous les matins du lundi au samedi /
Marché des producteurs de pays de Naves / Magasin spécialisé :
Les Fermiers du Haut Quercy

 06 75 21 33 85      thierry.massalve@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

18. Les Terres d’Aqui - Fruits divers et fraises - 
Pommiers - poiriers - pruniers - cerisiers - pêchers - 
cassissiers - groseilliers - figuiers
> Camille DEVINEAU : 142 Impasse du Suquet, 19120 PUY-D’ARNAC
Vente à la ferme / Marché à Argentat-sur-Dordogne et Meyssac /
Magasins bio à Biars-sur-Cère et à Saint-Céré

 Cueillette libre sur réservation des fraises de Mai à Juin

 07 81 24 11 90      lesterresdaqui@outlook.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

19. Les Vergers de Reygades - Pommes de saison -
Viande bovine limousine
> Bernard TRASSOUDAINE : 1 Route de la Besse, 19430 REYGADES
Vente directe à la ferme, local de vente ouvert du 20/09 au 15/11 de 14h
à 17h du lundi au samedi (7 place de l’Eglise)

 06 83 24 09 92 ou 05 55 28 39 67      b.trassoudaine@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

20. Lo Calabrun - Légumes - Noix & KiwiS
> Claire et Lee SHOULER : Chaumeil, 1767 Route du Plateau,
19120 TUDEILS
Vente directe à la ferme sur réservation / Marché de Brive le samedi / 
Marché de producteurs de pays de Beaulieu-sur-Dordogne et de Beynat

 Accès aux champs en visite libre pour tout achat de panier

 06 73 53 55 49      clairelee2002@hotmail.com

17
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21. Nature & Cow - Légumes et fruits de saison
> Boris SALAÜN : 41 Escourbaniers, 19400 MONCEAUX-SUR-DORDOGNE
Vente directe à la ferme les lundis de 17h à 19h (Avril à Décembre) / 
Marché d’Argentat-sur-Dordogne et de Saint-Privat /
Marché des producteurs de pays de Monceaux-sur-Dordogne

 06 82 44 26 76      boris.supmot@hotmail.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

22. SCEA Mompechin - Fleurs de chanvre -
huile de CBD - graines et huile de chanvre
> Jade et Thierry MOMPECHIN : La Bitarelle,
19430 CAMPS-SAINT-MATHURIN-LÉOBAZEL
Vente à la ferme / E-commerce / Tabacs

 07 86 60 17 75 ou 07 75 33 71 49     thierry.mompechin@wanadoo.fr
www.ferme-bitarelle.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

23. Spiruline des Gabariers - Spiruline
> Laëticia DIAZ : 1090 Route des Compagnons
19120 BEAULIEU-SUR-DORDOGNE
Vente directe à la ferme de 10h à 19h et sur commande / Marché de Gagnac-
sur-Cère / Magasins spécialisés de Beaulieu-sur-Dordogne, Carennac 
et Monceaux-sur-Dordogne, Planète Tulle  Visites gratuites tous les jours 
de mai à octobre les après-midi sur rendez-vous  Visite & collation en 
juillet/août tous les vendredis soir de 18h à 20h

 06 42 38 68 34 ou 05 55 91 10 73    spirulinedesgabariers@orange.fr
www.spirulinedesgabariers.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

21

22

23

24. Sylvain TRONCHE - Maraîchage - Divers plants
> Sylvain TRONCHE et Céline SERVANTIE  : La Route,
Route de Maumont, 19500 SAINT-JULIEN-MAUMONT
Vente directe à la ferme sur commande / Marchés de Brive
et Beaulieu-sur-Dordogne

 06 51 10 20 06      sylvaintronche@hotmail.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK24
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25. Bruno ROUZEYROL - Viande bovine de race Salers
> Bruno ROUZEYROL : Lassalle, 19220 SAINT-JULIEN-AUX-BOIS
Vente directe à la ferme sur réservation

 06 77 80 34 02      bruno_rouzeyrol@yahoo.fr

26. GAEC BROUSSE - Viande bovine et de veau
sous la mère - Asperges - noix
> Rodolphe et Benoît BROUSSE : La Vidalie Haute, 19120 LIOURDRES
Vente directe à la ferme sur réservation

 06 79 42 85 06 ou 06 79 72 95 18      brousse.rodolphe@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

25
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27. GAEC DELCHET 19 - VIANDE DE BŒUF ET VEAU SALERS
> Christelle et Frédéric DELCHET : Le Rieux,
19220 SERVIÈRES-LE-CHATEAU
Vente directe à la ferme sur réservation / Marchés d’Argentat-sur-Dordogne 
et Saint-Privat / Marché d’été de La-Chapelle-St-Géraud / Colis de bœuf
et veau, saucissons, terrines, rillettes, sauce bolognaise, viande séchée
et plats cuisinés

 06 87 28 41 53 ou 05 55 28 61 52      christelle.delchet@laposte.net
Retrouvez-nous sur FACEBOOK
 

28. GAEC GALINON - Viande de porc
> Eric GALINON et David LAFON : La Tour, 19190 LE PESCHER
Vente directe à la ferme sur réservation / Saucisse chipolata, côte, rôti, 
rouelle, ventrèche, escalope, merguez, jambon à salé, demi porc
et porc entier

 06 82 93 65 48      gaec.galinon@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

29. GAEC La Falgoune - Viande de porc, veau et vache - 
produits transformés - Pomme de terre
> Michèle et Julien SIRIEX, Camille CARMIER : La Falgoune,
19400 HAUTEFAGE
Vente directe à la ferme sur réservation

 07 82 91 45 71     antoine.carmier@gmail.com

30. Jérôme TEULIERE - Viande d’agneau
> Jérôme TEULIERE : 9 Lieu dit Lacombe,19430 GOULLES
Vente de colis à l’abattoir de Laroquebrou

 teuliere.jerome.agri@gmail.com

27
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VIANDES

31. La Butte aux oies - GAEC ISSARTIER
- oie et dérivés - Plats cuisinés aux châtaignes
> Marie-Pierre et Bertrand ISSARTIER : Baladre, 19500 NOAILHAC
Vente directe de conserves toute l’année de 9h à 12h30 et de 14h à 19h et 
de frais de novembre à mars tous les vendredis après-midi sur réservation / 
Marché de Brive / Marchés des producteurs de pays de Saillac et Beaulieu-
sur-Dordogne  Visite d’exploitation sur réservation pour les groupes de 
plus de 12 personnes

 06 25 07 19 19      gaecissartier@orange.fr
www.la-butte-aux-oies.company.site
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

32. La Ferme d’à côté - Volailles fermières
> Lucile DREON : 277, Route des Gourbilles, 19190 LE PESCHER
Volailles fermières élevées dans des pâturages arborés, dans le respect de 
leur cycle naturel / Vente à la ferme le vendredi de 16h à 18h
(sur réservation & une semaine en avance) / Marché de Meyssac

 07 81 69 91 37      lafermedacote19@gmail.com
www.lafermedacote.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK

33. La Ferme de Blandine - Veau de lait élevé sous
la mère, boeuf, chevreau, lapin et porc - Fromages
de chèvre et de vache - Légumes de saison
> Amélie et Camille GRAFFEUIL : Blandine, 19380 SAINT-BONNET-ELVERT

Vente directe à la ferme de 17h à 18h sur réservation / Marchés d’Argentat-
sur-Dordogne, Tulle et Brive un samedi sur deux / Paniers de Haute-Corrèze 
et Les Fermes du Doustre, Biocoop de Malemort  Visites de la ferme les 
mardis après-midi sur réservation

 06 87 67 37 26      lafermedeblandine@gmail.com
www.lafermedeblandine.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK

34. La ferme de la Gondronne - CANARD ET DÉRIVÉS
> Marie-Josée et Bernard CHASTRUSSE : La Gondronne,
19500 COLLONGES-LA-ROUGE
Canards gras sous toutes ses formes, frais et en conserves / Vente directe à 
la ferme tous les jours hors dimanche de 9h à 12h et 15h à 19h / Marché et 
magasin de producteurs de Meyssac / Marché des producteurs de Saillac

 05 55 25 46 34 ou 06 48 28 55 59      lagondronne@orange.fr
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35. La ferme de Luc - Viande de bœuf,
de veau du Limousin - porc - agneau
> Cathy, Manon et Daniel LHERM : 8, Luc 19430 MERCOEUR
Vente directe à la ferme sur réservation / Produits transformés issus
de la ferme  Possibilité de livrer dans un rayon de 20 minutes

 06 65 33 33 22      cathylherm7@gmail.com
www.ferme-auberge-chassang.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

36. La Ferme de Rosalie - Viande de bœuf, de veau
 - produits transformés
> Rosalie ZINCK : 2 Michel, 19120 ASTAILLAC
Vente directe à la ferme sur réservation / Marchés de Vayrac et Beynat / 
Marché des producteurs de Beaulieu-sur-Dordogne / Paniers de la Locaux 
Motiv’  Possibilité de visiter la ferme les jours d’enlèvement

 06 73 13 82 83      rosaliezinck@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

37. La Ferme des Gariottes - Viande de Bœuf, veau et 
volailles - Noix fraîches et transformées
> Eric BOUTANG, David DURAND, Vincent LAROCHE
et Alexandre TRONCHE : Champ d’Aval, 19500 CHAUFFOUR-SUR-VELL
Vente directe à la ferme sur réservation / Office de Tourisme de Tulle, 
Biocoop Brive, Malemort et Tulle, Terroir et Ambiance de Tulle et Treignac, 
Halle Fermière de Collonges-la-Rouge  Visites de groupes sur réservation
  Coffrets cadeaux

 06 79 85 70 11 ou 06 48 60 44 83       lafermedesgariottes@orange.fr

38. Les Cochons de Nicolas - Viande de porc transformée - 
charcuterie - veau
> Nicolas DUBIEN : 8 Selves, 19220 AURIAC
Vente directe à la ferme sur réservation / Marchés d’Argentat-sur-Dordogne 
et Saint-Privat / Marché des producteurs de pays de Monceaux-sur-Dordogne 

 06 74 43 16 93      contact@lescochonsdenicolas.fr
www.lescochonsdenicolas.fr
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VIANDES
39. Les Colombiers de la Xaintrie
- Viande de pigeon - plats cuisinés
> Didier BREUIL : 11 Beix, 19220 SAINT-JULIEN-AUX-BOIS
Vente directe à la ferme de 9h à 12h tous les jours et sur réservation / 
Marchés d’Argentat-sur-Dordogne, Saint-Privat et Brive / Marchés des 
producteurs de pays de Beaulieu-sur-Dordogne et Monceaux-sur-Dordogne / 
Magasins de producteurs de Beaulieu-sur-Dordogne  Visite d’exploitation
les mercredis et vendredis à 17h en juillet-août

 06 70 65 30 76      didier.breuil3@wanadoo.fr
www.xaintrie-passions.comcolombier-xaintrie-n-1
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

40. Les Deux Ailes de Lily - GAEC JUBERTIE FEIX
- Poulets fermiers - produits transformés
> Emilie et Lionel JUBERTIE : 31 Chemin des Vignes, Laborie,
19190 ALBIGNAC
Vente directe à la ferme les mardis, jeudis et vendredis de 15h à 17h / 
Marchés de Brive et Beynat  / Terrines, rillettes, confits, rôtis, paupiettes, 
brochettes... / Panier local : Cabas Paysan

 06 27 19 52 64 ou 06 17 62 26 42      jubertiefeix@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

41. Pierre ROUZEYROL - Viande de Boeuf
et de veau sous la mère
> Pierre ROUZEYROL : Le Vert, 19220 SAINT-GENIEZ-Ô-MERLE
Vente directe à la ferme sur réservation

 06 76 12 94 38      rouzeyrol.pierre@orange.fr

42. SAS La Ferme de Chrystelle - Viande de bœuf
> Chrystelle COUDERT : Lachaud, 19380 ALBUSSAC
Vente directe à la ferme / Marchés des producteurs de pays/d’été : 
Monceaux-sur-Dordogne, Sainte-Fortunade et Beynat / Possibilité de 
réserver via le site internet  / Pour les colis de viande de bœuf, pré-
réservation par téléphone ou via les réseaux sociaux

 06 11 39 44 53     lafermede.chrystelle@gmail.com
www.lafermedechrystelle.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM
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43. GAEC La Ferme du Puy de l’Aiguille - fromages - 
Produits au lait de vache et de chèvre
> Anne ABERT, Cécile DUPUY, Dominique LESCURE et Thierry MENOIRE : 
93 Chemin des Prés, Escavarage, 19120 PUY-D’ARNAC
Boutique à la ferme : lundi au jeudi 8h-12h/14h30-17h30 ; vendredi 8h-12h ; 
samedi/dimanche 10h-12h / Marchés de Meyssac, Beaulieu-sur-Dordogne
et Argentat-sur-Dordogne / Paniers locaux : Locaux Motiv’, La Récolte Locale 
/ Magasins de producteurs : Les Fermiers du Haut-Quercy, SARL TOURTOUS
à Sainte-Fortunade et Les Vergers de Bourège à Meyssac / Caillades, 
fromages affinés, yaourts natures et aux fruits, crèmes desserts, chèvres 
frais, cabécous, cœurs cendrés, feuilles du limousin, bûches

 06 66 71 67 20 ou 06 27 80 45 80      livraison.aiguille@gmail.com
www.lafermedupuydelaiguille.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

44. La ferme de Pampille et Cabris - Fromages
au lait cru de chèvre
> Stacy PUYJALON : Route du Bois de Fage, 19120 SIONIAC
Vente directe à la ferme  de 18h à 20h30 / Cabécous, fromages frais, 
tommes, crottins, etc. / Marché de Beynat  Visite de la ferme possible
ainsi que participation à la traite

 06 33 62 85 69      stacypuyjalon@gmail.com
www.pampille-et-cabris.fr

45. La Ferme D’En Fas - Produits au lait de brebis -
Viande d’agneau et de mouton
> Osmond WEYTENS : 1340 Route de Noailhac, 19190 LANTEUIL
Vente directe à la ferme sur réservation / Yaourts, fromages frais et 
affinés, tommes, brousse / Marchés de Brive, Meyssac, Tulle / Marchés des 
producteurs de pays de Beynat et Sainte-Fortunade / Paniers locaux :
La Dépaysante  Vente sur réservation pour la viande de Pâques à la Toussaint

 06 65 28 95 24 ou 05 55 22 05 85      lafermedenfas@sfr.fr

44

45

Produits Laitiers

43

21



46. La ferme des Collines - Fromages fermiers -
charcuterieS
> Aurélien et Maurice PRUGNE : Puy la Mouche, 19190 LANTEUIL
Vente à la ferme / Marchés de Beaulieu-sur-Dordogne, Aubazine, Brive, 
Lagraulière / Cabas Paysans

 06 77 11 19 40      lafermedescollines19@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

47. La Ferme Fromagère Lou Roc - Fromages au lait cru 
de vache - Jus de pomme - Confiture de châtaignes

> Hélène et Gilles MEYRIGNAC : Murat, 19320 SAINT-MARTIN-LA-MEANNE
Vente directe à la ferme aux heures de traite : 8h-10h30 et 17h30-19h / Marchés 
d’Argentat-sur-Dordogne les jeudis et dimanches, Marcillac-La-Croisille et 
Egletons / Paniers locaux : La Dépaysante et Le Panier Paysan de Haute-Corrèze

 07 66 30 61 76 ou 06 83 04 08 01      helene.meyrignac@gmail.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

48. SCEA MONTCALIN - FROMAGES, yaourts & divers - 
Viande bovine et ovine
> Célia PUYOL : 3 Rue du Village d’Eybret, 19220 RILHAC-XAINTRIE

Vente Directe à la ferme sur réservation / Marchés d’Argentat-sur-Dordogne, 
Tulle et Mauriac / Foires bio, AMAP de Brive et d’Aurillac

 06 02 38 26 55 ou 06 62 42 15 50      contact@montcalin.fr
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49. Brasserie Corrézienne - Bière
> Boris CHARTIER : 10, Route du Noual, 19500 MARCILLAC-LA-CROZE
Vente à la brasserie  / Vente dans les commerces locaux  Visite les 
mercredis soir à 17h en juillet et août (gratuit pour les enfants)

 06 08 28 69 05      contact@brasserie-correzienne.com
www.brasserie-correzienne.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

50. Brasserie Petit Monde - Bière - Cidre
> Louis CHUL et Nicolas PETIT : 10, Brette, 19430 BASSIGNAC-LE-BAS
Vente directe à la ferme sur RDV / Marché de La Chapelle Saint-Géraud / 
Marchés de pays des producteurs de Beaulieu-sur-Dordogne et Monceaux-
sur-Dordogne / Epicerie Les Paniers de l’Oustal à Monceaux-sur-Dordogne, 
Dépaysante / En bouteilles et Fûts / Malte bio, houblons régionaux,
culture d’orge  Location de Tireuse

 06 08 63 47 47      louis@brasseriepetitmonde.fr
www.brasseriepetitmonde.fr

51. Cave de Branceilles
- Vins Rouge, Rosé, Blanc - Vin de Paille
> Vignerons de Branceilles : 1941 Route de la Vigne, 19500 BRANCEILLES
Vente directe à la ferme tous les jours de 9h à 12h et de 14h à 18h (hors 
dimanche) / Initiatives locales : Paniers fermiers, Drive fermier  Visite libre 
possible aux horaires d’ouverture, visite guidée sur RDV

 05 55 84 09 01      contact@1001-pierres.com
www.1001-pierres.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

52. Chatô Côpains - Vin Rouge
> Séverin NOËL : 360 Chemin de Claval, 19500 BRANCEILLES
Vente directe à la ferme / Chez Lucille à Beaulieu-sur-Dordogne /

 Vin sans sulfites  Visite de l’exploitation sur réservation (Environ 3h)
 Commercialisation toute l’année

 06 48 17 71 99      severinnoel@laposte.net
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53. Domaine Champs du Cellier
- Vin de paille - vins blanc, rosé, rouge -
vin de pissenlit - Noix et dérivés
> Karine et Christian BARRIERE : Le Bourg, 19500 SAINT-JULIEN-MAUMONT
Vente directe à la ferme / Marchés des producteurs de Meyssac l’été et 
Brive toute l’année  Visite de l’exploitation et dégustation de produits

 06 76 46 78 39 ou 06 73 24 42 05      barriere.christian@sfr.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

54. Domaine de la Gardelle
- Vin naturel en biodynamie
> Jean MOULENE : La Gardelle, 19500 SAINT-JULIEN-MAUMONT
Vente directe à la ferme / Foires bio de Limoges, Brive, Meyssac, Beaulieu-
sur-Dordogne et Guéret / Magasins spécialisés : Magasin bio Canopy aux 4 
routes du Lot, Caviste Le Pic Vert à Brive  Commande sur réservation

 Visite de l’exploitation, accueil camping-cars

 06 45 16 76 82       jm1904@hotmail.fr
www.vinbio19.com / Retrouvez-nous sur FACEBOOK

55. Domaine du Bas-Queyssac - Vin de paille
rouge et blanc
> Jean-Louis ROCHE : Queyssac-bas, 19120 QUEYSSAC-LES-VIGNES
Vente directe à la ferme  Visite et dégustation

 06 83 45 94 42     jeanlouisroche@orange.fr

56. DOMAINE LA CROIX DU BATTUT - Vin de paille
> Jean GAUBERT : 2150 Route des Vergers, 19120 QUEYSSAC-LES-VIGNES
Vente à la ferme / Marchés d’été de Padirac, Carennac et Martel

 Accueil de camping car

 06 87 47 80 94      jean.gaubert19@orange.fr
www.domainelacroixdubattut.com
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57. EARL MAGE Domaine de Chirac
- Vin de paille - Noix, noisettes et dérivés
> Jean MAGE : Chirac, Brivezac, 19120 BEAULIEU-SUR-DORDOGNE
Vente directe à la ferme tous les jours de 9h à 12h et de 14h à 18h
(hors week-end) / Marchés des producteurs de pays : Beaulieu-sur-
Dordogne et Monceaux-sur-Dordogne

 06 15 31 32 19      earlmage@orange.fr

58. La Ferme de Charlone
- Vin de paille - huile de noix
> Dominique SOLEILHET : Le Bourg, 19120 NONARDS
Vente directe à la ferme / Marchés des producteurs de pays de Beynat
et Meyssac  Visite de l’exploitation 

 06 89 82 28 14 ou 05 55 91 50 01      ferme.de.charlone@orange.fr

59. La Ferme de Mastral
- Vin de paille - Noix et dérivés
> Nicole et Daniel MOULENE : Mastral, 19120 SIONIAC
Vente à la ferme sur réservation / Magasin à Beaulieu-sur-Dordogne -
Place de la Bridole

 06 15 01 39 13      daniel.moulene@gmail.com

60. Lou Pé Dé Gril - Apéritif aux fleurs de pissenlit - 
confitures - sirops et pâtisseries aux noix
> Francis GUIONIE : 77 Route de Branceilles, 19500 CUREMONTE
Magasin sur place  Fait maison

 05 55 25 45 53      loupedegril@orange.fr
www.loupedegril.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM
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61. Manoir de Saint-Bazile - JUS DE POMME
> Nicolas BOSSUT : 241 Route de la Croix de la Cabane,
19500 SAINT-BAZILE-DE-MEYSSAC
Vente directe à la ferme le samedi de 10h à 12h30 / Vente dans une 
trentaine de magasins dont la liste est disponible sur le site internet

 Pressage de pommes pour les particuliers et professionnels
 Visite sur demande de septembre à novembre 

 06 77 56 90 89      info@manoirdesaintbazile.fr
www.manoirdesaintbazile.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM

62. Vignoble PIERRO - Vins Rouge, 
Blanc et Rosé
> Carine et Philippe SAGAZ : La Bourdie,
3961 Route de la Vigne, 19500 BRANCEILLES
Vente directe à la ferme / Hors Juillet/Août : samedi de 9h à 12h30 / 
Juillet/Août : tous les jours de 10h à 12h et de 18h à 20h

 Dégustation gratuite  Atelier sur place et visites guidées
 Sentier oenotouristique

 07 71 36 70 87     contact@vignoblepierro.com
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM
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63. DIVANOIX - Noix & Dérivés
- Asperges blanches et vertes
> Philippe FAGES : 48 Impasse Combe Fougère,
Roc de Mule, 19120 LIOURDRES
Vente directe à la ferme sur réservation / Marché d’été de Livernon /
Vente en ligne via le site internet   Visite sur rendez-vous

 06 77 09 94 44      phfages@divanoix.fr
www.divanoix.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK
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Fruits à coques
& dérivéS

64. EARL La Châtaigneraie - Châtaigne - Confitures - bières
> Pascal COSTE : 1467 Route d’Eyzat-Haut, 19190 BEYNAT
Drive Fermier de Corrèze / Magasin de producteurs de Meyssac, Le Panier 
de la Vallée à Argentat-sur-Dordogne et Carrefour de Beynat

 Exploitation reconnue Médaille de Bronze
 06 82 83 30 20      earllachataigneraie@gmail.com 

65. La Ferme de Brossard - Châtaignes - Légumes de saison
> Patricia et Jean-Paul TRONCHE : 667 Route de La-Chapelle-aux-Brocs, 
Brossard, 19190 LANTEUIL
Vente directe à la ferme (hors juillet-août) / Marché de Beynat / Marchés des 
producteurs de pays de Beynat et Sarran / Drive Fermier de Corrèze /
Commande sur réservation   Ferme pédagogique et découverte

 Visite de la ferme et repas sur place le vendredi et sur réservation
en Juillet et Août 

 06 81 96 13 38      lafermedebrossard@orange.fr
www.la-ferme-de-brossard.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM 

66. La Ferme de Rémi - Noix et dérivés - Marrons
> Rémi MONFREUX : Le Bourg, 19430 REYGADES
Vente directe à la ferme sur réservation / Marché d’Aurillac et divers 
marchés durant l’année

 05 55 28 52 43 ou 06 30 97 93 03      remi.monfreux@laposte.net

67. La Ferme du Soleil 19 - Noix et cerneaux - huile de 
noix et de noisette - Maraîchage 
> Patrice BISOTTO : 2322 Route de la Plaine, Laroche, 19120 NONARDS
Vente à Beaulieu-sur-Dordogne Place de la Bridole / Marché d’Argentat-sur-
Dordogne / Vente pendant les vacances scolaires et sur réservation
   Démonstration de pressage à froid

 06 82 67 08 03      bisotto.pat@orange.fr
www.lafermedusoleil19.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK
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Fruits à coques
& dérivéS

71

68. Le Moulin de la Vie Contée - Noix et dérivés
> Anne JAUBERTIE et Cyrille ABONNEL : Sabazot, 19500 LIGNEYRAC
Vente à la ferme sur réservation / Cerneaux de noix, huile de noix 
monovariétale, vin de noix et noillardises / Magasins spécialisés : L’Épicerie 
à Brive et Arômes à Egletons  Visite du moulin et démonstration de pressée

 06 23 02 60 49 ou 05 55 25 42 07      cyrille@laviecontee.fr
www.laviecontee.fr / Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM 

69. Les Vergers de Bourèges - Noix et produits 
transformés - Légumes de saison
> Gilles BONNEVAL : 325 Route de Bourèges, 19500 MEYSSAC
Huile, noix caramélisées, confiture, ail, oignon et échalote, huile de tournesol
et colza bio / Marchés de Meyssac, Argentat-sur-Dordogne et Tulle / Magasins
de producteurs de Meyssac    Visite du moulin et de l’atelier de cassage
des noix sur réservation

 06 30 55 83 79 ou 06 83 58 33 63      gilles.bonneval@orange.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

70. Les Vergers de Coquart - Noix et produits transformés
> Jean-Claude TRUEL : 66 Chemin de Coquart,
19500 CHAUFFOUR-SUR-VELL
Vente directe à la ferme tous les jours / Magasins de produits locaux

 06 81 25 67 94      jc.truel@wanadoo.fr

71. Vignes et Vergers de Corrèze - Noix, noisettes, amandes 
et dérivés - Pêches et Nectarines - Vin de paille et 1001 Pierres
> Myriam et Benjamin VASSEUR : 3750 Route des vergers, 19120 VEGENNES
Vente directe à la ferme en saison : du lundi au samedi de 10h à 12h30 et 
de 15h à 19h30, le dimanche de 10h à 12h, hors saison, sur réservation / 
Magasins de producteurs locaux  Dégustation des vins et visite

 06 33 78 47 55 ou 06 12 02 49 20  accueil@vignesetvergersdecorreze.fr
www.vignesetvergersdecorreze.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM
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Miel / ConfitureS /
pain & céréaleS

72. Confitures Kasmi - FRUITS - CONFITURES - SIROPS
> Laurence et Djemel KASMI : Carbonnet, 19120 SIONIAC
Vente directe à la ferme / Marché de Brive / Marchés d’été de Prudhomat 
(Juillet-Août-Septembre) / Magasins spécialisés : Biocoop de Brive, 
Récoltes Locales de Naves, Canopy aux 4 Routes du Lot, Pensées Bio 
à Biars-sur-Cère / Commande sur réservation  Petit-déjeuner au jardin 
(seulement le jeudi de l’Ascension et le lundi de Pentecôte)

 06 88 15 78 15 ou 05 55 91 11 80      laurence.kasmi@wanadoo.fr
Retrouvez-nous sur INSTAGRAM

73. EARL FARGES - Miel : acacia, châtaignier, montagne
> Jean-Michel FARGES : 4 Impasse de Croisille,
19430 LA-CHAPELLE-SAINT-GERAUD
Vente directe à la ferme / Commande sur réservation

 06 74 81 56 11      jeanmichel.farges@orange.fr

74. Eric JAMMET - Miel toutes fleurs
> Eric JAMMET : 6 Billoux, 19430 LA-CHAPELLE-SAINT-GERAUD
Vente directe à la ferme / Marché d’été de La-Chapelle-Saint-Géraud / 
Magasins spécialisés : Tradi Corrèze à Argentat-sur-Dordogne et Ambiance 
Terroirs à Tulle

 06 12 26 86 23      jammeteric@orange.fr

75. GAEC de Ginès - Pain au feu de bois - farine de blé
> Alexandre et Franck CLARE : Ginès, 19120 LA-CHAPELLE-AUX-SAINTS
Vente directe à la ferme / Marchés de Bretenoux et Saint-Céré / Marché des 
producteurs de pays de Beaulieu-sur-Dordogne / Point de vente les samedis 
matins à Nonards, Le Pré d’à Côté à Brive  Farine de blé produite sur la 
ferme  Visite d’exploitation

 06 81 70 10 57 ou 06 45 29 11 47      franck.clare@orange.fr
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Miel / ConfitureS /
pain & céréaleS

76. L’Abeille d’Argentat - Miel toutes fleurs,
acacia et châtaignier
> Marie-Josée COMBE : 13 Avenue Mendes France, 
19400 ARGENTAT-SUR-DORDOGNE
Vente au domicile et dépôt vente, dans les commerces à Argentat-sur-Dordogne

 06 83 59 06 58 ou 06 45 41 45 64      mariejosee.combe@free.fr

77. L’Abeille d’Obazine - Miels divers - Reines, essaims, 
ruches peuplées
> Régis SELLÈS & Natacha FERRO : 1 Rue des Abeilles,
19190 AUBAZINE
Marché d’Aubazine / Paniers Fermiers, Drive fermier, Association de 
producteurs, etc.

 06 76 96 17 38      r.selles@hotmail.fr
Retrouvez-nous sur INSTAGRAM

78. Le Rucher Saint-Antoine - Miels monofloraux
> Serge FRULLANI : Le Planchat, 19190 BEYNAT
Vente à la ferme / Marchés

 Visites et formations apicoles

 06 07 31 59 87      sergejulesfrullani@yahoo.fr
www.leruchersaintantoine.site123.me
Retrouvez-nous sur FACEBOOK
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79. Pisciculture d’Aubazine - TruiteS fraîches
ET transformées
> Robin MAZERM : 2 Route de Lagier, Moulin de Lagier, 19190 AUBAZINE
Vente directe à la ferme ou sur commande / Paniers locaux : AMAP de 
Brive,  La Fourmilière à Chanteix

 Visite libre sur rendez-vous
 05 55 25 70 75 ou 06 60 08 37 37     contact@pisciculturedaubazine.fr

www.pisciculturedaubazine.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK

80. Pisciculture du Moulin de Sabeau - Truites fraîches 
ET transformées
> Jean-Bruno ESTRUC : Le Moulin de Sabeau, 19190 BEYNAT
Vente directe à la ferme sur RDV / Marchés de plein vent : Argentat-sur-
Dordogne et Meyssac / Marché des producteurs de pays de Beynat / Cabas 
Paysan et Locaux Motiv’

 06 87 55 62 23      jean-bruno.estruc@orange.fr

81. SCEA Pisciculture de La Fialicie - Truites fraîches
ET transformées
> Nicolas DUPONT et Florent MIERMON : La Fialicie,
Route de Gagnac, 19120 ALTILLAC
Vente directe à la ferme / Marchés de plein vent : Bretenoux et Velzic / 
Marché d’été de La-Chapelle-Saint-Géraud  / Magasins spécialisés : Tradi 
Corrèze à Argentat-sur-Dordogne, Epicerie Trin et Spar de Saint-Céré et 
Prim’Frai’ à Biars-sur-Cère  Pêche à la ligne, visite de groupe possible
sur réservation

 06 78 87 15 38 ou 06 75 99 01 61      scealafialicie@gmail.com
www.lafialicie.fr
Retrouvez-nous sur FACEBOOK et INSTAGRAM
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AssociationS
de distribution
de panierS locaux

5 associations de paniers locaux couvrent le territoire de la Vallée de la Dordogne 
Corrézienne et vous proposent des produits de saison issus des exploitations 
agricoles locales.

1. Le cabas paysan
Point de distribution : Halle de LANTEUIL,
tous les mercredis de 17h à 19h 
Regroupement de producteurs locaux : pains, truites, volailles,
fromages, légumes, pêches, fraises, pommes, melons.
> Commande préalable auprès des producteurs.
Mairie de Lanteuil, Le Bourg, 19190 LANTEUIL

 06 87 55 62 23 ou 06 27 19 52 64
 lecabaspaysan@gmail.com

2. La Dépaysante
Point de distribution : SAINT-MARTIAL-ENTRAYGUES et SAINT-SYLVAIN,
les mercredis entre 18h et 20h
La Dépaysante est une association composée d’une quarantaine de productrices/eurs locaux, de cuisinier-
es, de bénévoles. Elle fédère les acteurs autour de l’alimentation locale et de qualité, dont les pratiques 
sont respectueuses à la fois de l’humain et de l’environnement.
> Commande sur le site internet toutes les semaines entre le vendredi 19h et le lundi 19h. 
24-26, Rue Jean-Jaurès, 19000 TULLE

 09 81 40 95 18     ladepaysante@ladepaysante.fr
www.ladepaysante.fr
ou retrouvez-les sur FACEBOOK sur INSTAGRAM
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N’HÉSITEZ PAS

À LES CONTACTER,

ils seront heureux

de partager avec vous

leurs bons plans

gourmets !

3. LA Locaux Motiv’
Point de distribution : La Brasserie 
Corrézienne de MARCILLAC-LA-CROZE,
tous les vendredis soir de 18h30 à 20h 
> Adhésion annuelle à l’association
> Les commandes se font sur internet via le site internet 
du dimanche soir au mercredi 18h
> Récupération des commandes 
Mairie de Curemonte – 19500 CUREMONTE

 06 77 81 31 18 ou 06 49 51 43 86
 lalocauxmotiv@mailo.com

https://app.cagette.net/group/1264
ou retrouvez-les sur FACEBOOK

4. LE Panier Paysan de haute Corrèze
Point de distribution : La Ferme de Blandine 19380 SAINT-BONNET-ELVERT
> Vous passez commande sur le site tous les 15 jours selon un calendrier pré-établi du lundi matin 9h 
à mercredi 12h au plus tard,
> Vous récupérez votre panier le vendredi soir au relais/dépôt de votre choix (celui que vous avez choisi 
au moment de votre commande),
> Vous réglez par CB ou chèque ou prélèvement automatique,
> Dans le cas du règlement CB, un appel à paiement vous sera envoyé le samedi matin avec un lien pour 
régler votre facture. 
Un abonnement est possible et peut être suspendu à tout moment. Le panier organise plusieurs 
événements dans l’année «Ferme ouverte» pour renforcer le lien avec ces adhérents.
10 Rue François MONEGER – 19300 EGLETONS

 05 55 20 73 26 ou 06 78 53 29 77
 panier-paysan.asso@orange.fr

www.panier-paysan-correze.com
ou retrouvez-les sur FACEBOOK

5. Les Paniers de l'Oustal
Point de distribution : 6 Place de l'Eglise 19400 MONCEAUX-SUR-DORDOGNE,
les  mardis de 16h30 à 19h et les samedis de 9h30 à 12h 
> Je me rends sur la Home Page https://monepi.fr/home?nomurlsite=loustal pour m’inscrire en 
créant mon compte en ligne.
> J’adhère (20€/an) : recharger mon portefeuille en ligne et payer mon adhésion. 
> Je passe commande
> J’essaie de donner un peu de mon temps pour participer à la vie et à la pérennité du circuit-court 
(ouverture, vérification des commandes, tenue du salon de thé/café...)
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Les marchés en Vallée
de la Dordogne Corrézienne
Le territoire de la Vallée de la Dordogne Corrézienne compte de nombreux 
marchés locaux annuels ou saisonniers.

Une tradition qui retrouve toute sa place dans la recherche d’une consommation 
responsable et locale, dont les nombreux avantages - achat de produits locaux et de 
saison, rencontres avec les producteurs, échanges et partage - sont au cœur d’un 
nouvel art de vivre.

Marchés Hebdomadaires
Argentat-sur-Dordogne  Place Joseph Faure  JEUDI (2ème et 4ème du mois)

Beaulieu-sur-Dordogne  Place du Champ de Mars  MERCREDI

Beynat  Place du Marché  DIMANCHE

MEYSSAC  Place du Jet d’Eau  MARDI / VENDREDI

Saint-Privat  Place du Champ de Foire  VENDREDI
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foires
Argentat-sur-Dordogne  Place Joseph Faure  JEUDI (1er et 3ème du mois)

Beaulieu-sur-Dordogne  Place du Champ de Mars
et place Marbot

 VENDREDI (1er et 3ème du mois)

MEYSSAC  Place du Jet d’Eau  VENDREDI (1er et 3ème du mois
et chaque semaine en été)

Saint-Privat  Place du Champ de Foire  15 ET 28 DU MOIS (Reporté 
au lendemain en cas de jour féries)

marchés des producteurs de pays
Beaulieu-sur-Dordogne Place du Monturuc  LUNDI de 17h à 20h

Beynat Place du Marché  MARDI à partir de 17h

Monceaux-sur-Dordogne Place de l’Eglise  JEUDI à partir de 17h

Saillac Place du Village  VENDREDI à partir de 17h

Marchés d’été
Argentat-sur-Dordogne  Place de l'Eglise  DIMANCHE à partir de 9h 

de mai à septembre

Curemonte  Lieu-dit Le Rival  MERCREDI à partir de 16h

La-chapelle-st-Géraud  Devant la Mairie  DIMANCHE matin

Meyssac  Place du Jet d'Eau  DIMANCHE matin
en juillet et en août
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qu’est-ce que le 

PAT ?
Projet alimentaire de territoire
en Vallée de la Dordogne Corrézienne
Les Projets Alimentaires Territoriaux (PAT) ont l’ambition de fédérer les différents 
acteurs d’un territoire autour de la question de l’alimentation, contribuant ainsi à la 
prise en compte des dimensions sociales, environnementales, économiques et de santé 
de ce territoire. www.agriculture.gouv

Valoriser les savoirs-faire
culinaires locaux

Accompagner la reprise et l’installation
d’Exploitations Agricoles

Favoriser la consommation de produits Bio
issus d’une agriculture locale
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Favoriser la consommation
de produits bio et locaux

dans les restaurants scolaires

Favoriser une alimentation
saine et de qualité

pour toutes et tous

Valoriser l’agriculture locale

Si vous souhaitez
plus de renseignement

sur la démarche et nos actions,
ou participer aux réflexions
CONTACTEZ-NOUS !

Constituer un réseau d’acteurs
en faveur d’une agriculture

de qualité et locale
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HIVER

printemps

Kiwi
Poire
Pomelo
Pomme

Betterave
Carotte
Céleri
Chou rouge
Chou-fleur
Navet
Oignon
Panais
Poireau
Rutabaga
Topinambour

saisonnalité des fruits &   légumes sur le territoire

Abricot
Cassis
Cerise
Fraise
Framboise
Kiwi
Mûre
Pamplemousse
Pomme
Prune
Rhubarbe

Artichaut
Asperge
Betterave
Brocoli
Chou
Épinard
Haricot vert
Oignon
Poivron
Pomme de terre
Radis
Salade
Tomate
Topinambour
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automne

été

saisonnalité des fruits &   légumes sur le territoire

Abricot
Cassis
Cerise
Figue
Fraise
Framboise
Groseille
Melon
Mirabelle
Mûre
Myrtille
Nectarine
Pastèque
Pêche
Poire
Quetsche

Ail
Artichaut
Aubergine
Blette
Brocoli
Carotte
Chou rouge
Concombre
Courgette
Cresson
Épinard
Fenouil
Haricot vert
Lentille
Oignon
Pomme de terre
Radis

Châtaigne
Coing
Figue
Kaki
Kiwi
Myrtille
Noisette
Noix
Poire
Pomme
Prune
Quetsche
Raisin

Blette
Betterave
Carotte
Céleri
Chou-fleur
Citrouille
Courge
Epinard
Fenouil
Oseille
Poireau
Pomme de terre
Potimarron
Potiron
Roquette
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éventuelles erreurs de frappe et/ou informations partielles ou incomplètes. 
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contact
PETR Vallée de la Dordogne Corrézienne
Rue Emile Monbrial - 19120 BEAULIEU-SUR-DORDOGNE

 05 55 84 01 69      petr@valleedordogne.org
www.valleedordogne.org

Retrouvez-nous sur les réseaux
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